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Présentation

 
 

20 Lits 

de Médecine

26 Lits de SSR

237 Lits d’EHPAD 

dont 40 lits en 

unité sécurisée

40 Lits de MAS

66 Lits de SMTI

Blanchisserie Pharmacie à usage 

interne (PUI)

Cuisine Centrale
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• Zones de stockage multiples sur le site et peu d’élimination 
 constat





Elaboration du projet (mars à juin 2017)

• Contexte Certification V2014 prévue en novembre 2017

• Mise en place du projet avec stagiaire en Master 1 QSE
 État des lieux 

 Analyse conformité/non-conformité des filières d’élimination

 Analyse des risques : mise en place EPI, affichage,  actions de 

sensibilisation 

 Présentation en CHSCT

 Prise de contact avec l’ensemble des prestataires 

• Revue des contrats prestataires / Marché par rapport aux 

filières d’élimination identifiées 



Améliorations suite au projet 

• Boites de conserves 

 Mise en place d’une benne 10m3

 Mise en place EPI : gants adaptés

 Collecte tous les 2 mois

• Déchets alimentaires
 Changement des containers de stockage par des bacs roulants : manutention 

facilitée 

 Collecte et nettoyage 1 fois par semaine 

 Non-conformité des sacs biodégradables 

a conduit à des modification par le fournisseur

• Déchets inertes / déchets verts
Possibilité d’augmenter les fréquences de 

passage en déchèterie 



Autres axes d’amélioration entrepris 

• Médicaments périmés ou non utilisés 

• Papiers confidentiels 

• Bidons hautement toxiques de la blanchisserie 

• Bidons dangereux vides / souillés des produits d’entretien

• Actualisation du système de commande / dotation des 

produits d’entretien dans les différents services afin de 

limiter le sur-stockage 

• Adaptation containers à verre 

• Travail d’analyse des quantités denrées alimentaires 

jetées 

• Actualisation Affichage Tri des Déchets 









Guide à disposition 

2. Gestion_des_dechets (guide).pdf
2. Gestion_des_dechets (guide).pdf


Merci de votre attention 

 
 


